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Igt Puglia2025

VARIETA: 100% SUSUMANIELLO

ZONA DI PRODUZIONE: CONETTO, FOGLIO 52,
ACQUAVIVA DELLL FONTT

TIPO DI TERRENQ: TERREN(¢) ROSS( FERR(OISCO)
CARAI'TERIZZATO DA UNO STRAIO DI ROCCIA
CALCARTA

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: GUYOT
VITI PER ETTARO: 4300
RESA PER ETTARO: 80 QLI

VENDEMMIA: RAC{OLTA MECOANICA DELLE UVE
NELLULITMA SET'TTMANA DI SEI'TEMBRE

VINIFICAZIONE: SPREMITURA SOFFICE DELLE UVE.
FERMENTAZIONE ALCOLICA IN SERBATOT DI ACCIAIO
A TEMPERATURA CONTROLLALA

AFFINAMENTO: 5 MESI IN SERBATOI DI ACCIAIO
E 2 MESLIN BOT'ITGLIA

NOTE DI DEGUSTAZIONE
ASPETTO: AMARANTO DI TUMINOSA TRASPARENZ.A

PROFUMO: AL NAS() DELIZIE DI VIOLA E IRIS ST
INTRECCIANO AL ARANCIA SCURA, MORA SELVAIICA
F SUSINA

GUSTO: SORSO FRESCO E GUIZZANTE, DAL TANNINO
GENTILE T. TINALL SUCCOSO, APPENA AMAROGNOLO

IDEALE CON TAGLIERI DI SALUMI E FORMAGGI
SEMISTAGIONALT, E PLRIET' IO ANCHL GON
STUZZICHINI, ANTIPASTI E PREPARAZIONT GUSTOSE
DI AGILE STRUTTURA. CGONSIGLIATO PER APERITIVIL
PIC-NIC E HAPPY HOUR



