
Varietà: 100% Verdeca

Zona di Produzione: Vigneto Monteschiavo, 
Acquaviva delle Fonti

Tipo di terreno: Terreno profondo, chiaro, di 
natura limo-argillosa

Sistema di allevamento: Guyot

Viti per ettaro: 4300

Resa per ettaro: 70 q.li
          
Vendemmia: Raccolta meccanica delle uve 
nell’ultima settimana di Settembre

Vinificazione: Spremitura soffice delle uve.
Fermentazione alcolica in serbatoi di acciaio 
a temperatura controllata

Affinamento: 3 mesi in serbatoi di acciaio
e 2 mesi in bottiglia 

Note di degustazione

Aspetto: Lampi paglierino su sfondo 
verdolino

Profumo: delicati sentori di mela, 
pesca bianca e banana, intrecciati a cenni di 
finocchietto, erbette e fiori campestri

Gusto: Il sorso è piacevolmente solcato da 
echi fruttati, fra guizzi di freschezza e rivoli 
sapidi
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grapes: Verdeca 100% 

Production Area: Vineyard ‘Monteschiavo’,
Acquaviva delle Fonti, Puglia

Soil: Very deep soil with silty clay loam

Vine-training system: Guyot

Plants per hectare: 4300

Production per hectare: 7 tons
          
Harvest: Mechanical harvest during the last
week of September

Vinification: Soft pressing of the grapes. 
Alcoholic fermentation in stainless steel 
tanks at a controlled temperature

Aging: 3 months in stainless steel tanks and 
2 months in the bottle 

Tasting notes

Sight: Straw-yellow flashes on a greenish
background

Nose: Delicate hints of apple, white peach and 
banana, intertwined with hints of fennel, her-
bs and wild flowers

Palate: The sip is pleasantly crossed by fruity 
echoes, between flashes of freshness and sa-
voury streams
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Ita Eng

Vini Bianchi White Wines


